VINYA - CELLER - MASIA

Els Lledoners 2023

Una Garnatxa suau i delicada per un cava explosiu i ple de fruita, perfecte per als aperitius.
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TINYA-CELLER-MASIA

RESERVA

. ELS LLEDONERS
“tode Tradicional des de 198°

Masia:

Vinyes:

Varietats:
Sol:
Orografia:
Rendiment :
Collita:

Celler:

Envelliment:
Tiratge:
Crianca:
Produccio:
Desgorjat:
Temp servei:
Perfil del Cava:

Brut Nature:

"Castell de Grabuac", finca propietat de la familia
Suriol des de 1864, masovers des de 1 segle XVII.
Vinyes propies en conreu mediterrani i elaboracié de
vi des de 1174 (primera cita historica). Vinyes
certificades ecologiques des de 1996.

Garnatxa negra.

Franco-1llimés, poc profund i ben drenat.

300 m d'altitud, 15% de pendent i graves presents.
8.000Kg/Ha.

Any de sequera extrema. Hivern sec, primavera
inexistent i estiu llarg, sec i molt calorés. Setembre
tropical amb pedregada inclosa.

Collit el 24 d’Agost del 2023. Maceracio, premsat i
decantaci6 espontanea en cups soterrats. Fermentacio
alcoholica i malolactea amb llevats i bactéries
indigenes.

4 mesos amb les mares del vi (lies) en cups soterrats.
Meétode tradicional, embotellat el Maig del 2024.
Més de 18 mesos amb les mares a 'ampolla.

5.000 ampolles.

Impres a la etiqueta.

6-8°C

Combinaci6 perfecta del perfil d'un cava de reserva, la
golositat de la maceracié i les notes de crianca a
I'ampolla. Cava net i fresc, adequat per aperitius, a
copes i menjant entre amics.

Sense sucre ni cap altre afegit.
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Garnatxa Negre %
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Alcohol:
Acidesa volatil:
Sucre residual:
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12.3% Acidesa tartarica: 5.7g/1
0.44g/1 pH: 3.10
0.3g/1 SOz2 total: 16mg/1



