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VINYA - CELLER - MASIA

Donzella 2025

El Xarel-lo, el rei del Penedes en la seva maxima expressio, intens al nas i golos en boca.

Masia: "Castell de Grabuac", finca propietat de la familia
Suriol des de 1864, masovers des del segle XVII.

Vinyes: Vinyes propies en conreu mediterrani i elaboraci6 de
vi des de 1174 (primera cita historica). Vinyes
certificades ecologiques des de 1996.

Donzella: Dona verge, part de la llegenda de Sant Jordi.
Varietats: Xarel-lo (també anomenat pansa blanca o cartoixa).
Sol: Franco-llimoés, molt profund i amb carbonat calcic.
Orografia: 250m d'altitud, 5% de pendent i poques graves.
Rendiment : 5.000Kg/Ha.

Collita: Les pluges d'hivern mitiguen la sequera. Primavera i

estiu suaus acompanyats de pluja. Onada de calor a
1'Agost que precipita la verema.

Celler: Collit el 4 de Setembre del 2025, premsat immediat i
decantaci6 en cups soterrats. Fermentaci6 alcoholica i
malolactica amb llevats i bacteris indigenes en
barriques noves de castanyer (1 mes)

Envelliment: 3 mesos amb les mares del vi (lies) en cups soterrats.
Embotellat: 4 de Marg del 2026.

Crianca: El vi millorara en 'ampolla durant mes de 3 anys.
Producci6: 3.950 ampolles.

Temp servei: 6-8°C

Perfil del vi: Vi juvenil amb molta intensitat aromatica i saboroés.

En boca és sedos i ens omple totes les papil-les sense
embafar i amb la persistencia justa.
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@alejandrarubienart Alcohol: 11,8% Acidesa tartarica: 5.9g/1
Acidesa volatil:  0.7g/1 pH: 3.10
Sucre residual:  0.5g/1 SOz2 total: 22mg/1




